Bagels a la fine ratatouille au thon fumé
et comté

4 personnes 10 min préparation 5 min cuisson

Les ingrédients

2 verrines de 105 g de fine ratatouille au thon fumé la belle-iloise
4 pains bagel

4 tranches de comté

12 radis ronds

Les étapes

1- Laver et couper les radis en lamelles.

2- Mettre les pains entiers au four a 180°C pendant 3 a 4 min.

3- Ouvrir les pains

4- Déposer 1 tranche de comté, la moitié d’une verrine de fine ratatouille au thon fumé, les lamelles
de radis puis remettre le chapeau.

5- Recommencer pour chaque bagel.


https://www.labelleiloise.fr/be/fr/produits/thon-germon/tartinables-et-rillettes/fine-ratatouille-au-thon-fume-2-verrines-de-105g-275
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